
POISSON
À la recherche des produits les plus frais, nous
vous proposons les poissons en suggestion

ENTRÉES

CARPACCIO DE BOEUF
Tranché minute

16€

TERRINE DE LA FERME 14€

SCAMPIS DU CHEF
Sauce tomatée

17€

FONDUS AU FROMAGE 16€

TARTARE DE BŒUF FRITES
Émincé au couteau et préparé minute

24€

BOULETTES SAUCE TOMATE
avec fr i tes

11€

CARBONADE DE LA HAUTE
SAMBRE, FRITES
Rencontre entre le bœuf et une bière de notre région

25€

-MENU-
PLATS

PLATS ENFANTS

SAUCISSE COMPOTE
avec fr i tes

10€

STEACK DE BOEUF, SALADE
avec fr i tes

14€

FARMER BURGER JUNIOR
Viande de bœuf, pain, crudités, fromage, bacon,
ketchup et frites

12€

LE CHEF VOUS PROPOSE ÉGALEMENT
DES PLATS EN SUGGESTION POUR

ÊTRE EN ACCORD AVEC LES SAISONS

www.lafermedelacourte.com

Plat végétarien VOS coups de cœur 

Pour toute question sur les allergènes, adressez-vous à notre personnel

 JAMBONNEAU À L'ANCIENNE,
CROQUETTES MAISON
Quand nos porcs s'échappent dans les champs de
moutarde 

29€

"La Grange de la Courte est un restaurant à 
à la ferme orienté vers une cuisine de terroir 
qui vous offre des produits de qualité issus de

 la ferme ou d'exploitations voisines"

POULET PANÉ
avec fr i tes

12€



FARMER BURGER
Viande de bœuf gri l lée, fromage, bacon, crudités
et sauce maison

19€

BROCHETTE D’ENTRECÔTE 31€

CÔTE À L’OS DE BŒUF 
(+/- 800GR)
Servie de préférence bleu ou saignant

GRILLADES

DESSERTS

MOUSSE AU CHOCOLAT      

CRÈME BRÛLÉE      

DAME BLANCHE   

COUPE SPÉCULOOS

SORBET TROIS FRUITS

SORBET TROIS FRUITS EAU DE VILLÉE

CAFÉ GOURMAND   

MOUSSE AU CHOCOLAT ENFANT  

COUPE ENFANT (1 BOULE)

COUPE 2 BOULES      

COUPE 3 BOULES

-  ACCOMPAGNEMENTS -
ASSORTIMENT DE 
CRUDITÉS

Inclus

FRITES, CROQUETTES,
GRATIN DAUPHINOIS,
POMME DE TERRE AU FOUR

Inclus

PAVÉ DE BŒUF
Servi de préférence bleu ou saignant

28€

ENTRECÔTE DE BŒUF
Cœur d’entrecôte, viande persi l lée

35€

BROCHETTES D’AGNEAU
Huit brochettes d’agneau et salade croquante

24€

CÔTES D’AGNEAU 
De nos prair ies

29€

NOS VIANDES SONT SÉLECTIONNÉES
POUR LEUR QUALITÉ, ELLES SONT

TOUTES GRILLÉES POUR OBTENIR UN
GOÛT AUTHENTIQUE

-  SAUCES  -

BÉARNAISE, CHAMPIGNONS, 
POIVRE OU ROQUEFORT

3,5€

7€

8€

9€

9€

9€

11€

11€

5€

 4€

6€

8€

Nos parfums de glace : 
vanil le, fraise, chocolat, moka, spéculoos.

L’INTÉGRALITÉ DE NOS DESSERTS SONT
FAITS MAISON. NOS CRÈMES GLACÉES ET

SORBETS PROVIENNENT DE LA FERME
DES QUARTIERS, MERBES-LE-CHÂTEAU.

3,00€SUPPLÉMENT

45€

MAYONNAISE MAISON 2€

Toutes nos sauces sont faites maison

BROCHETTE D’ENTRECÔTE
Version XXL pour les plus gourmands

41€


